DERSIN ADI

DERS DONEMIi| SAATI | AKTS ICERIK
KODU TlU
. IDanigman dgretim tiyesinin calistig1 bilimsel alandaki bilgi, beceri ve deneyimlerinin aktarilmast,
YUKSEK LISANS .. 410 8 [ogrencilere bilimsel etik ve ¢aligma disiplininin, giincel literatiirii izleyebilme ve
LEE571| UZMANLIK ALAN GUZ degerlendirebilme yeteneginin kazandirilmasi, tez ¢ahgmalarimin bilimsel temellerinin
DERSI Lolusturulmas ve yiiriitiilmesi i¢in uygulanacak teorik bir derstir.
YUKSEK LISANS . ol 1 1 [Tez danigsmanin yiiksek lisans uzmanlik alan ve tez ¢alismast ile birlikte agacagi uygulama
LEE 581 DANISMANLIK GUz dersidir.
310 6 [Lisansiistii 6grencileri, bilimsel arastirma yontemleri ile ilgili temel kavramlar ile tanistirip,
. bilimsel aragtirma Onerisi hazirlama siirecini deneyimlemeleri saglanir. Uygun arastirma yontem|
FDE 501 ?{%I&?Ef/i?}?ﬁ\?}?}?%]? GUzZ ve .teknikleri ile galigmalarmi u}{gulaylp, istatistiksel .Vf:riler ile elde.edilen bulgu ve sonuglari,
bilimsel yazim kurallarina ve etik kurallara uygun bigimde yazili bir rapor olarak sunmalarini
lamaclar.
lAnaliz planlama, 6rnekleme, mikrobiyolojik sayim yontemleri, bakteriyel analizler, indikator kiif-
2|2 5 maya analizleri, izolasyon ve identifikasyon yontemleri, inokiilasyon yontemleri
EDE 511 |DENEYSEL GIDA GUZ
MIKROBIYOLOJISI
212 5 [Laktik asit bakterilerinin siniflandirlmasi ve 6zellikleri, metabolizmasi, laktik asit bakterikleri
LAKTIK ASIT ) tarafindan {retilen antimikrobiyal bilesikler, laktik asit bakterilerinin izolasyonu ve
FDE 513 BAKTERILERI GUZ identifikasyonu, gida endiistrisinde kullanim alanlari, starter kiiltiirler ve bakteriyofajlar.
310 5 [Probiyotik mikroorganizmalar, probiyotiklerin genel ozellikleri, probiyotiklerin firettigi
. imetabolitler, probiyotiklerin izolasyon, tanimlama ve muhafaza yontemleri, probiyotiklerin
FDE 517| PROBIYOTIKLER GUZ saglik acisindan sagladigi faydalar, gidalarin {retiminde probiyotiklerin kullanimi,
probiyotiklerle gelistirilen yeni triinler.
310 5 |Baslica gida bilesenleri olan karbonhidratlar, proteinler, yaglar, vitaminler, mineraller ve suyun
kimyasal yapilar1, karakteristik ve fonksiyonel dzellikleri ile gida isleme sirasinda bu bilesenlerde
: . meydana gelen fiziksel ve kimyasal degisimleri kapsamaktadir. Ders kapsaminda, ayni zamanda,
FDE 521 | [LERI GIDA KIMYASI Guz gidalardaki dogal antioksidan bilesenler ile gida islemenin bu bilesenler iizerindeki etkisi de ele
alinmaktadir. Gida katki maddeleri, siniflandirmas: ve gida uygulamalar1 da ders kapsaminda
islenecek konular arasinda yer almaktadir.
310 5 [Saglik tizerindeki iyilestirici ve hastalik onleyici ozellikleri ile on plana ¢ikan gidalar ile
FONKSIYONEL nutra.sétikler tizerinde dl.lrmaktafh‘r. Ders. lfapsamlnda, diy.et liﬁ‘, prgb-iyotik ve prebiyotikler,
FDE 523| GIDALAR VE GUZ ﬁtok}myasallar ve fonkmyonel'hpldlel.” gibi ba@llc? gida biyoaktiflerinin/fonksiyonel gld.alarm
NUTRASOTIKLER kronik hastaliklar1 onlemedeki rolleri ve mekanizmalar1 detaylandirilmaktadir. Fonksiyonel
gidalar ile ilgili yasal diizenlemeler, gida giivenligi agisindan yapilan degerlendirmeler ve
etkinlikleri ile ilgili ¢aligmalar da ders kapsaminda ele alinmaktadir.
310 5 |Gida analizlerinde kullanilan spektroskopik (UV-Vis spektroskopisi, yakin infrared
GIDA ANALIZLERINDE spektroskop?si, Fourier d6nﬁ§ﬁmlﬁ klleéteSi‘ §pektroskopisi, niikleer manyetik rezonans
FDE 525| {LERT ENSTROMENTAL | GU/Z spektroskoplsll, atomik absorpmyon. spektroskop1s1) ve kromatografik (yﬁksek performansli sivi
YONTEMLER kromatografisi, gaz kromatografisi) metotlar ile kiitle spektrometresi ve 6rnek hazirlamada
kkullanilan baz1 teknikleri (mikrodalga destekli ekstraksiyon, siiperkritik akiskan ekstraksiyonu)
lkapsamaktadir.
3(0 5 |Gidaisleme ve beslenme arasindaki iliskiyi, besin bilesenlerinin &zellikleri, bu bilesenler lizerine
farkli gida triinlerinde farkli gida proseslerinin etkisi ve besin bilesenlerinin gida iiriinlerine
GIDA ISLEME ve disaridan eklenmesi konular1 kapsaminda ele almaktadir. Bu kapsamda, esansiyel ve esansiyel
FDE 527| BESLENME UZERINE GUz olmayan besin bilesenlerinin stabilitesi, ve meyve-sebze isleme, hububat isleme, baklagil ve yagl
ETKISI tohum isleme, et ve siit Uirlinleri isleme gibi farkli gida prosesleri sirasinda bu bilesenlerde
imeydana gelen degisimler incelenmektedir. Islenmis gida iiriinlerinde besinsel kalitenin
arttirilmas igin uygulanabilecek yontemler de dersin konular1 arasinda yer almaktadir
310 5 [s1 iletiminin genel prensipleri. Tletim ve 1s1l iletkenlik. Tsil iletkenligin tespiti i¢in deneysel
ISIL iSLEM - imetotlar ve analiz metotlar1. Kararli ve kararsiz durum iletkenligi. Analitik ve sayisal ¢oziimler.
FDE 531 MUHENDISLIGI GUZ Gidalarin islenmesinde kullanilan 1s1l metotlar.
310 5 |Beslenme ,besin Ogeleri, pisirmenin amaglari, 1s1 aktarimi tiirleri, pisirme yontemlerinin
TEMEL PISIRME . siniflandirilmasi:Sulu, kuru (susuz) ve yeni pisirme yontemleri, ekipmanlar, farkli pisirme
FDE 533 YONTEMLERI GUZ lyontemlerinin saglik iizerine etkileri,is saglig1 ve giivenligi.
310 5 [Tahillar ve depolanmasi. Tahil kimyasi. Nisasta ve nisasta bazli iiriinler. Ekmek tiretimi. Ekmek
o . imayas1 ve kabartma amagli kullanilan kimyasallar. Biskiivi, kuru pasta, kraker ve kek yapimi.
FDE 535| TAHIL URUNLERI GUzZ Sert bugday iiriinleri: makarna ve bulgur. Kahvaltilik gevrekler ve atigtirmaliklar.




3(0]0 5 |Gidalarin duyusal nitelikleri; cesitli iriinlerin goriiniis, tat, koku ve dokunmayla algilanan
6zellikleri ve bu niteliklerin kavranmasini saglayan mekanizmalar. Gorsel, koku alma, tat alma
FDE 541 DUYUSAL ANALIZ GUZ ve dokunma/kinestetik duyulari. Psikofiziksel duyular; derecelendirme, 6l¢gme {iriin dzelliklerine
YONTEMLERI gore analiz ve yorum. Koku ve tat testlerinin ilkeleri, renk ve yapisal 6zellik 6l¢timlerinin fiziksel
lyontemleri. Egitici duyusal paneller, fark testi, esik ve seyreltme testleri, siralama testleri.
Tanimlayici ve oransal yontemler, hedonik testler.
MEYVE VE 3(0]0 5 [Meyve ve sebze sanayiinde uygulanan temel igslemler igerisinde yer alan sogutma ve dondurma
SEBZELERIN . teknikleri hakkinda bilgi verilmesi ve bu teknikleri uygulama yontemlerinin Ogretilmesi
FDE 543 MUHAFAZA GUZ amagclanir. Ders kapsaminda sogutma sistemlerinin ve dondurma yontemleri ile kullanilan
YONTEMLERI ekipmanlarin tanittimi da amaglanmaktadir
3(0]0 5 |Nanoteknoloji ve gidalardaki uygulamalari hakkinda temel bilgilerin, prensiplerin ve yeni
GIDALARDA . gelismelerin 6gretilmesi, gida sanayindeki nanoteknolojik gelismeler ve bunlarin insan saglig1 ve
FDE 545| NANOTEKNIK VE GUZ cevre lizerine etkileri
NANO UYGULAMALAR
3(0]0 5 [Kolloid gida sistemleri ve gida yapitaslarinin emiilgator, stabilizator, doku diizenleyici, jel ve
GIDALARIN . kopiik yapici olarak islevleri. Kolloid gida sistemlerinin termodinamik, elektriksel, reolojik ve
FDE 547 KOLLODIAL GUZ kinetik 6zellikleri. Gozenekli yapilarin 6nemi, sinifladirilmasi ve 6lgme yontemleri.
OZELLIKLERI
LLYIL = II. YARIYIL
i DERS
DERS DERSINADI o : a 5 .
IDONEMI SAATI | AKTS ICERIK
KODU
T|U|L
. IDanigman Ggretim tiyesinin ¢alistig1 bilimsel alandaki bilgi, beceri ve deneyimlerinin aktarilmast,
YUKSEK LISANS 41010 8 |0grencilere bilimsel etik ve c¢alisma disiplininin, giincel literatiirii izleyebilme ve
LEE 571| uzMANLIK BAHAR degerlendirebilme yeteneginin kazandirilmasi, tez ¢ahgmalarimin bilimsel temellerinin
ALAN DERSI Lolusturulmas ve yiiriitiilmesi i¢in uygulanacak teorik bir derstir.
YUKSEK LISANS ol1lo0 1 [Tez damigmanin yiiksek lisans uzmanlik alan ve tez calismasi ile birlikte agacagi uygulama
LEE 581 .
58 DANISMANLIK BAHAR dersidir.
YUKSEK LISANS ol11]o0 6 [Ogrencilerin arastirma yapmayi diisiindiikleri alanla iliskin g¢aligmalar yaparak smifta
FDE 503 SEMINER BAHAR sunumlarinin saglanmasi.
3100 5 |[Bozulma etmeni kifler, endistriyel kiifler, miktotoksijenik kiifler, mikotoksinler,
GIDA MIKOLOJISI detoksifikasyon yontemleri, mikotoksin analizleri, gida virolojisi, bakteriyofajlar ile starter kiiltiir
FDE 510 VE VIROLOJISI BAHAR etkilesimleri, bakteriyofajlarin gida giivenliginde kullanimi
3(0]0 5 [Matematiksel modelleme ile mikrobiyal iireme ifadesi, inaktivasyon kinetiklerine matematiksel
PREDIKTIF imodeller ile yaklasim, bilgisayar yazilimlar1 ile prediktif gida mikrobiyolojisinin uygulanmasi
FDE 512 BAHAR
MIKROBIYOLOJI
3(0]0 5 [|Fermente siit iriinleri (yogurt, kefir, kimiz, peynir) iretiminde uygulanan temel islemler,
FERMENTE SUT fermente siit {irtinlerinin mikrobiyolojisi ve biyokimyasi, starter kiiltiirler, fermente siit
FDE 514 URUNLERI BAHAR iirtinlerinin besin degeri ve insan saghigi tizerine etkileri, fermente siit {irlinleri bilimi ve
teknolojisinde son gelismeler.
SUT 3(0]0 5 |igme siitii, yogurt, peynir, tereyag1 gibi siit iiriinlerinde goriilen duyusal,fiziksel kalite kusurlart,
URUNLERINDE nedenleri ve énleme yollart.
GORULEN
FDE 516| KALITE BAHAR
KUSURLARI VE
ONLEME
YOLLARI
3100 5 |Bu ders, gidalarda bulunan toksik maddelerin smiflandirilmasi, toksik doz, doz-cevap iliskisi,
toksik etki mekanizmalari, toksisite testleri (akut, subakut, subkronik, kronik toksisite testleri)
GIDA gibi toksikoloji ve gida toksikolojisinin genel prensiplerini ele almaktadir. Ders kapsaminda,
FDE 520 BAHAR g1dalarda bulunan baslica toksik madde gruplar1 olan, dogal toksinler (bitkisel ve hayvansal
TOKSIKOLOJISI . . . .. . .
toksinler), gida bulasanlar1 (¢evresel bulasanlar, mikotoksinler, pestisitler ve veteriner ilaci
kalintilar1) ve gida isleme sirasinda olusan toksik bilesenler (polisiklik aromatik hidrokarbonlar
(PAH), akrilamid, nitrozaminler, vb.) detaylandirilmaktadir.
3(0]0 5 |Gida bilesenlerinin biyokimyasal ve fizyolojik 6zelliklerinin ayrintili bir sekilde incelenmesi ile
saglik iizerindeki iyilestirici ve hastalik énleyici etkilerinin degerlendirilmesini kapsamaktadir.
FDE 522 ILERI INSAN BAHAR Metabolik proseslerin baslica 6geleri olan hiicre fizyolojisi ile sindirim sistemi ayrintili bir sekilde
BESLENMESI ele alinmaktadir. Enerji veren besin bilesenleri olan karbonhidratlar, proteinler ve yaglarin
sindirimi, emilimi ve tagimm ile kullanilabilir enerji formuna donistiirilmeleri
detaylandinlmaktadir. Insan metabolizmasimn fizyolojik, hiicresel ve molekiiler diizeyde




diizenlenmesinin enerji ve viicut kompozisyonunun kontrolii tizerindeki etkisi incelenmektedir.
3(0 5 |Gida isleme sirasinda ortaya ¢ikan yan triinler ve bu iiriinlerin yeni fonksiyonel ingredientler
GIDA olarak kullanimi iizerinde durmaktadir. Ders kapsaminda ele alman konular arasinda, gida
ISLEMEDEKI islemedeki yan driinlerden yararli fitokimyasallarin ekstraksiyonu igin yeni gelistirilen
FDE 524| YAN URUNLER BAHAR teknolojiler; meyve, sebze, hububat, et, siit, sarap, bal, vb. igleme sirasinda ortaya ¢ikan yan
VE UYGULAMA irtinlerdeki biyoaktif bilesenler ve saglik iizerine etkileri; gida isleme yan iiriinlerinden elde
ALANLARI edilen prebiyotikler ve diyet lifleri; ve gida endiistrisindeki yan iiriinlerin proses sirasinda
kaybolan besin bilesenlerinin yerine konmasi gibi konular bulunmaktadir.
GIDA 310 5 |Gidalarda 1s1l olmayan islemlerin ilkeleri. Yiiksek hidrostatik basing, puls elektrik alan, puls 151k
ENDUSTRISINDE Ive ozon uygulamalari. Mithendislik sistemlerinin teorileri ve gidalarin mikrobiyal, yapisal ve
FDE 530| ISIL OLMAYAN BAHAR biyokimyasal sistemlerine etkileri. Kalite ve raf 6mriiniin degerlendirilmesi.
ISLEM
TEKNOLOJILERI
30 5 |Hazir yemek endiistrisi. Beslenme ilkeleri. Menii ve mutfak planlama, ekipman se¢imi ve
HAZIR YEMEK yerlesimi. Hazir yemek sistemlerinde depolama, hijyen ve sanitasyon. Gida giivenligi. Gida
FDE 532 TEKNOLOJISI BAHAR hazirlama yontemleri. Hazir yemek sistemlerinde kalite uygulamalari
310 5 |Gida maddelerinin deformasyon, akis ve dokusal 6zellikleri. Toz gidalarin 6zellikleri ve kati
GIDALARIN parcaciklarinin akisi. Gida maddelerinin fiziksel 6zellik, kalite ve fiziksel stabilitelerinin
FDE 540 EIZIKSEL BAHAR 6l¢timiinde kullanimlari enstriimantal yontemler.
OZELLIKLERI
GIDALARIN 3|0 5 [Reolojik test teorisi ve deneysel verilerden gidalarin reolojik 6zelliklerinin belirlenmesi. Gerilme
REOLOJIK VE ve zorlanma. Kat1 ve akiskan davraniglar. Tiip ve rotasyonel viskozimetre. Genisleme akis1.
FDE 542 TEKSTUREL BAHAR \Viskoelastisite igin gecici ve salmimli test.
OZELLIKLERI
310 5 |Gida miihendisligi uygulama alanlarinda gerekli pazar arastirmasi yapilarak iiriin ve proses
URUN GELISTIRME lyontemi .s.e(;imi‘ Uretim y-erinin segimii ve tesis yerl.esi.mirhlin belirlenme‘s-i. Ma}zeme ve enerji
FDE 544 BAHAR dengeleri ile kiitle transferi konularina iliskin temel bilgilerin gézden gegirilmesi ve uygulamaya
\VE FIZIBILITE e . - . . . : .
lyonelik caligmalar. Uretim kapasitesi, sermaye yatirimi, giderler ve maliyetlerin belirlenmesi.
IParanin degeri, kar ve amortisman hesaplamalari.
GIDA 310 5 |Ambalajlama ile gida bozulmalar1 arasindaki iliskiler, farkli gidalarin ambalajlanmasi, gida
AMBALAJLAMA sanayiinde aseptik ambalajlama, modifiye ve kontrolli atmosferde ambalajlama, aktif
FDE 546 | TEKNOLOJILERIN BAHAR ambalajlama, akilli ambalajlama, biyoaktif ambalajlama, biyobozunur ambalaj materyalleri,
DE YENI imigrasyon ve yasal mevzuatlarin degerlendirilmesi
EGILIMLER
ILYIL - 1. YARIYIL
a DERS
Eggﬁ DERSINADI IDONEMI SAATI | AKTS iCERIK
T|U
. IDanisman 6gretim iiyesinin galistigi bilimsel alandaki bilgi, beceri ve deneyimlerinin aktarilmasi,
YUKSEK LISANS .. 810 8 |0grencilere bilimsel etik ve c¢alisma disiplininin, giincel literatiirii izleyebilme ve
LEE 571 yzMANLIK GUZ degerlendirebilme yeteneginin kazandirilmasi, tez caligmalarmin bilimsel temellerinin
ALAN DERSI ,olusturulmas ve yiriitiilmesi i¢in uygulanacak teorik bir derstir.
YUKSEK LISANS . 011 1 [Tez damigmanin yiiksek lisans uzmanlik alan ve tez calismasi ile birlikte agacagi uygulama
LEE 581 GUZ idi
DANISMANLIK dersidir.
YUKSEK LISANS . olo 21 |Ogrencilerin arastirma yapmayi diisiindiikleri alanla iliskin galigmalar yaparak smifta
LEE 591 GUZ 5
TEZI sunumlarinin saglanmast.
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DERS | DERSINADI - : . R
KODU IDONEMI SAATI | AKTS ICERIK
T|U
. IDanigman Ggretim tiyesinin ¢alistig1 bilimsel alandaki bilgi, beceri ve deneyimlerinin aktarilmast,
YUKSEK LISANS 8|0 8 [ogrencilere bilimsel etik ve g¢alisma disiplininin, giincel literatiirlii izleyebilme ve
LEES71] yzZMANLIK BAHAR degerlendirebilme yeteneginin kazandirilmasi, tez ¢ahgmalarimin bilimsel temellerinin
ALAN DERSI Lolusturulmasi ve yiiriitiilmesi i¢in uygulanacak teorik bir derstir.
YUKSEK LISANS ol 1 1 [Tez damgmanin yiiksek lisans uzmanlik alan ve tez calismasi ile birlikte agacagi uygulama
LEE 581 .
DANISMANLIK BAHAR dersidir.
] Ogrencilerin arastirma yapmay1 diistindiikleri alanla iliskin galigmalar yaparak simfta
LEE 591 YUKSEK LISANS BAHAR 0|0 21 g " § yapmay § $ calig yap
TEZI sunumlarinin saglanmasi.




